Antipasti : Crostino con mousse di mortadella/Crostino al formaggio fresco con
erbette/Coupelle di pasta brise” con cipolla caramellata, pere, scaglie di grana ed aceto balsamico.

Primo : Passatelli asciutti in crema di parmigiano con o senza guanciale croccante.

Secondo : Lonzaal latte con patate al forno.
Per vegerariani - Tortasalata al radicchio rosso, gorgonzola e noci.

Dolce : Mousse di yogurt con frutti di bosco

I’ Associazione Cristina Gavioli e Cucine Popolari organizzano una
serata di autofinanziamento per gourmet generosi e di buon gusto.
Viinvitiamo per venerdi 29 marzo, ore 19,30
Via Battuferro, 2 (Bologna)

Quota £ 20,00, bevande incluse.

E richiesto prenotare entro il 25 marzo alnumero: 3388968029
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